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 [ Identità e Prodotti ]





 [ Storia ]

Bigio è Bigio e questo non è un semplice menù: è la celebrazione di un 
sistema. Bigio, infatti, non è una normale struttura, ma un sostantivo 
cumulativo con un grande valore che unisce, dal 1934, passione, qualità, 
ricerca, gusto e eleganza nella PASTICCERIA, nella RISTORAZIONE, 
nell’HOTEL, nell’organizzazione di EVENTI.
La grande tradizione dolciaria di Bigio è simboleggiata dal Biscotto 
Bigio di San Pellegrino Terme, per tutti semplicemente «Bigio»,  ormai 
considerato una dolcezza gastronomica di prestigio, che ha superato i 
confini territoriali.
La Dolcezza si associa da sempre alla felicità in questi luoghi. Le 
illustrazioni dei burattini, inseriti in questo menù, e una loro collezione 
esposta nelle sale sono una testimonianza degli strumenti di gioia di 
Luigi Giacomo Milesi, inventore del biscotto Bigio e così appassionato 
di burattini da farne la sua seconda ragione di vita, un supplemento 
di anima al lavoro di pasticceria che ha reso, nel tempo, il nome Bigio 
famosissimo e le sue marionette leggendarie.





 [ Identità e Prodotti ]

Dolce o salato non fa differenza:
«mynameisbigio» è la nostra promessa.
Un biscotto Bigio, la Granella, il Rigatino, un magnifico bignè della 
pasticceria, un piatto speciale del nostro Ristorante o un aperitivo al Bar, 
un gusto di gelato, rigorosamente artigianale, ci impongono la medesima 
procedura: attenzione estrema alla qualità del prodotto come vincolo di 
servizio, perché per noi il cliente è un testimone. 
La nostra produzione è griffata «mynameisbigio»; è un certificato di 
garanzia e contemporaneamente il nostro invito alla ricerca del piacere 
del gusto, nella ritualità quotidiana della somministrazione alimentare.





 [ Caffè - Cappuccino ]

 [ Tisane - Infusi ]

 [ Tè speciali ]



 [ Caffè - Cappuccino ]

_ _ _ _ _ _ _ _

Tutte le ricette possono essere aromatizzate ai seguenti gusti:
• Cioccolato
• Mou
• Nocciola
• Vaniglia
• Zabaione
_ _ _ _ _ _ _ _

ESPRESSO CREMA € 2.50
Il gusto intenso dell’Espresso
arricchito dalla soffice crema di latte fresca.

LATTE GOLOSO € 3.50
Caffè espresso, latte, panna e variegatura croccante: 
golosa fusione di cremosità e croccantezza per un MAXI piacere.

MOKACCINO GOLOSO € 2.50
Caffè espresso, panna montata e variegatura croccante: 
irresistibile cremosità e sorprendente croccantezza 
per una piccola grande golosità.

FROZEN € 3.50
Un vortice di caffè espresso, vaniglia, latte e cristalli di ghiaccio
per un’irresistibile ondata di freschezza.



 [ Caffè - Cappuccino ]  [ Caffè - Cappuccino ]

_ _ _ _ _ _ _ _

Tutte le ricette possono essere aromatizzate ai seguenti gusti:
• Cioccolato
• Mou
• Nocciola
• Vaniglia
• Zabaione
_ _ _ _ _ _ _ _

MAROCCHINO € 1.80
L’intensità del caffè espresso e soffice latte caldo montato,
arricchiti da un tocco di gusto in più.

ESPRESSO CREMA SHAKERATO € 3.00
Per chi cerca una sferzata di energia a base di
caffè ghiacciato shakerato con crema di latte fredda.

ICE CAPPUCCINO € 3.50 
L’autentico cappuccino italiano in versione deliziosamente “ice”.

IL VORTICE DI BIGIO € 5.00
L’evoluzione del «Frappuccino». Un vortice di caffè espresso, vaniglia, 
latte e cristalli di ghiaccio, con biscotto Bigio e panna, 
per un’irresistibile ondata di freschezza.



 [ Tisane - Infusi ]

 € 3.60

1 NUIT D’ÉTÉ Infusione: 5-6 min
Frutti rossi. Ingredienti: Fiori d’ibisco, pezzi di mela,
scorze di cinorrodo, aromi (lampone, panna e fragola).

2 FEU DE CHEMINÉE Infusione: 5-6 min
Speziato, legnoso. Ingredienti: Fiori d’ibisco, pezzi di mela,
scorze di cinorrodo, scorze di arancia, aroma alla cannella.

3 CARCADET NOEL A PARIS Infusione: 5-6 min
Speziato, fruttato. Ingredienti: fiori d’ibisco, rosa canina,
pezzi di mela, zenzero, petali di fiori e aromi
(ciliegia, pan di zenzero e mandorla amara).

4 SAMBA Infusione: 5-6 min
Frutti esotici, consigliato come ice tea.
Ingredienti: Fiori d’ibisco, scorze di cinorrodo, pezzi di mela,
scorze di mela, petali di fiori, aromi (mango e frutti tropicali).

5 CAMOMILLE Infusione: 6 min
Floreale. Pianta vivace coltivata soprattutto
nelle zone dell’Europa dell’Est, i cui fiori vengono raccolti
da maggio a luglio. La sua infusione color giallo vivo
presenta un gusto dolce e fruttato con note di ananas.

6 TISANE FIDJI Infusione: 6 min
Speziato, agrumato. Ingredienti: Citronella,
aroma al limone verde, pezzi di mela, pezzi di zenzero, scorze di arancio.



 [ Tisane - Infusi ]  [ Tisane - Infusi ]

 € 3.60

7 TISANE DU ROY Infusione: 6 min
Agrumato. Ingredienti: Scorze di arancia dolce,
petali di fiori, citronella, foglie di ribes nero,
fiori d’arancio, scorze di bergamotto,
aroma ai frutti rossi, fiori di malva.

8 LOVELY CHAÏ Infusione: 6 min
Miscela di spezie per infusione. Speziato, legnoso.
Ingredienti: Semi di finocchio, liquirizia a pezzetti,
zenzero, cannella, aroma naturale di anice stellato,
cardamomo, pepe nero, carota.
Contiene liquirizia, le persone che soffrono di 
pertensione dovrebbero evitare un consumo eccessivo.

9 TISANE DE NOËL Infusione: 6 min
Gourmet, speziato. Ingredienti: Cannella, melissa,
fave di cacao, cardamomo, liquirizia, zenzero,
bacche rosa, aroma al cioccolato, chiodi di garofano,
petali di fiori, pepe nero. Contiene liquirizia,
le persone che soffrono di ipertensione
dovrebbero evitare un consumo eccessivo.

10 TISANE DES MERVEILLES Infusione: 6 min
Agrumato. Ingredienti: verbena, “ori di tiglio,
rabarbaro, lampone, fragola, dattero, “ori d’arancio e rosa.



 [ Tè speciali ]

 € 3.60

51 PAÏ MU TAN “PIVOINE BLANCHE” Infusione: 4/5 min
Vegetale secco, floreale. Il raccolto di questo tè avviene
solamente in primavera e viene realizzato manualmente.
Le foglie vengono fatte leggermente appassire, quindi essiccare.
Ricoperte da un’abbondante lanugine grigio-bianca,
queste foglie regalano un’infusione color albicocca chiaro,
fruttata e leggermente erbacea

52 PASSION DE FLEURS Infusione: 4/6 min
Floreale, consigliato come ice tea.
Ingredienti:Tè bianco, petali di fiori,
aromi (albicocca, frutto della passione), olio essenziale di rosa.

53 GUNPOWDER Infusione: 3/4 min
Tabacco, vegetale, mandorla.
Polvere di cannone per gli occidentali, “perle di tè” per i cinesi,
questo tè rievoca la preparazione del tè alla mente del Maghreb.
1 cucchiaio di tè per 50 cl di acqua,
un delicato profumo di menta fresca e alcune zollette di zucchero.

54 JASMIN PEARL Infusione: 4 min
Fiori bianchi, gourmet. Queste perle lanuginose
della provincia di Hunan vengono arrotolate germoglio
per germoglio da operaie esperte che ne producono un kg al giorno.
Sbocciando in acqua, queste perle regalano all’infusione
un profumo floreale dalle note animali.



 [ Tè speciali ]  [ Tè speciali ]

 € 3.60

55 Minty Tea-THÉ VERT À LA MENTHE Infusione: 3-4 min
Menta, consigliato come ice tea. Ingredienti: Tè verde 88%,
foglie di menta piperita 10%, aroma naturale alla menta 2%.

56 JAUNE LEMON Infusione: 3-4 min
Agrumi, consigliato come ice tea. Ingredienti:
Tè verde, citronella, oli essenziali
(limone verde, limone dolci e zenzero).

57 BALI Infusione: 3-4 min
Frutta esotica, consigliato come ice tea.
Ingredienti: Tè verde, tè verde al gelsomino, petali di fiori,
oli essenziali (litchi, pompelmo, pesca di vigna, rosa).

58 MACARON CASSIS VIOLETTE Infusione: 3-4 min
Gourmet. Tè verde, ribes nero, violetta, «macaron»

59 STRONG BREAKFAST Infusione:4-5 min
Legnoso. Unione di tè provenienti da Ceylon,
Assam e Darjeeling. Tè e un goccio di latte:
una tazza tonica, ideale per iniziare bene la giornata.

60 QUATRE FRUITS ROUGES Infusione:4-5 min
Frutti rossi. Ingredienti: Tè nero, pezzi di fragola,
ribes, aroma (ribes, lampone, fragola e ciliegia).



 [ Tè speciali ]

 € 3.60

61 EARL GREY Infusione: 4-5 min
Agrumato. Ingredienti: Tè nero, olio essenziale di bergamotto.

62 ANICHAÏ Infusione: 4-5 min
Speziato. Ingredienti: Tè nero, spezie (cardamomo, pepe rosa,
chiodi di garofano, zenzero), aroma alle spezie.

63 ASSAM SUPÉRIEUR G.F.O.P. Infusione: 4-5 min
Legnoso, fieno, miele. Bella foglia intera, molto ricca,
con punte dorate. Da degustare in qualsiasi momento
della giornata, con l’aggiunta di un goccio di latte.

64 MON PETIT CHOCOLAT Infusione: 4-5 min
Gourmet. Ingredienti: un tè nero con petali di fiori
e aromi di cacao, biscotto e mandorla.

65 OOLONG CARAMEL AU BEURRE SALE Infusione: 4-5 min
Gourmet. Ingredienti: Tè Oolong,
aroma al caramello al burro salato, petali di fiori.

66 GOÛT RUSSE DOUCHKA Infusione: 4-5 min
Agrumato. Ingredienti: Tè nero, oli essenziali
(bergamotto, arancia dolce e limone).



 [ Tè speciali ]  [ Tè speciali ]

 € 3.60

67 SMOKEY LAPSANG Infusione: 4-5 min
Speziato, legnoso. Un tè nero di Cina dal gusto affumicato.
Ingredienti: tè nero, aroma.

68 MISS DAMMANN Infusione: 3-4 min
Legnoso, speziato, consigliato come ice tea.
Ingredienti: Tè verde, pezzi di zenzero, olio essenziale
di limone verde e aroma al frutto della passione, petali di fiori.

69 ROOIBOS CARROT CAKE Infusione: 4-5 min
Gourmet, speziato, legnoso. Rooibos aromatizzato,
in stile torta di carote. Ingredienti: Rooibos, cannella, zenzero,
carota e aromi di mandorla, noce pecan, biscotto.
Nota dominante: pasticceria, speziato.





 [ PANINI ]

 [ PIADINE ]

 [ GOURMET ]



 [ PANINI PIADINE GOURMET ]

PISA IN BRAGA € 5.00
Cotto, Pomodoro, Mozzarella

BORTOL SECA LONGA € 5.00
Mozzarella, Tonno, Pomodoro

GIOPPINO € 5.00
Salame, Fontina

MARGI € 5.00
Speak, Grana

GIACOMI € 5.00
Cotto, Fontina, Insalata, Salsa Tonnata

CARCINO CARCIOFOLI € 5.00
Crudo, Mozzarella, Maionese

CICIA BRUGNI € 5.00
Würstel, Senape

MASTICA BRODO € 5.00
Gamberetti, Salsa Rosa, Insalata

LECCA MARMITTE € 5.00
Crudo, Taleggio, Insalata, Origano

SPACCA MONTAGNA € 5.00
Bresaola, Fontina, Funghi Trifolati

TOAST - € 3.50 | TOAST FARCITO - € 4.00 |TOAST GIGANTE - € 5.00
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GOURMET
I PANINI CAPOLAVORI

Preparati con speciali ingredienti e con sorprendenti accostamenti,
sono molto più di un semplice panino. Sono dei capolavori gastronomici.

«BRIGHELLA» € 11.00
Burrata: per renderlo cremoso. 
Mela croccante: un tocco fruttato e fresco. 
Insalata fresca: per renderlo leggero e saporito al tempo stesso.
Carpaccio di polpo: una nota marina, per un tocco unico.





 [ GELATI ]

 [ CRÊPES WAFFLE ]
  PANCACKE

 [ PASTICCERIA ]



 [ GELATI ]

COPPA BIGIO € 4.40
Gelato assortito Panna montata

COPPA BIGIO BAMBINI € 3.30
Gelato assortito

AFFOGATO ALCOLICO € 7.50
WHISKEY
GRAN MARNIER
BRANDY
MARASCHINO
MANDARINETTO

AFFOGATO € 7.00

LUIGI
Caffè

ROBERTA
Cioccolato

NIGHT&DAY
Cioccolata e Cioccolata bianca



 [ GELATI ]  [ GELATI ]

COPPA AFTER EIGHT € 6.00
Gelato Fior di Latte, Cioccolato,
Sciroppo alla Menta, Cioccolatini After Eight

COPPA MARONITA € 7.50
Marron Glacès Sotto Spirito, Gelato Assortito, Panna Montata

COPPA ELENA € 7.50
Gelato Assortito, Brutti ma Buoni,
Glassa al Cioccolato, Panna Montata

COPPA FRANCESCA € 7.50
Gelato Limone e Fior di Latte, Fragole Fresche, Panna Montata

COPPA OL PACIUK € 8.00
Gelato Assortito, Frutta Fresca, Panna Montata

COPPA ITALIA € 8.00
Sciroppo alla Menta, Fragole Fresche, Panna Montata

COPPA PARISIENNE € 8.00
Gelato Assortito, Bignè, Panna Montata

COPPA CHIARA € 7.50
Gelato alle Creme, Meringhe, Panna Montata

COPPA KIWI € 7.50
Gelato Assortito, Kiwi, Panna Montata



 [ GELATI ]

JUMBO ANANAS € 8.00
Ananas Sciroppato, Gelato Assortito, Panna Montata

BANANA SPLIT € 8.00
Banana, Gelato Assortito, Panna Montata

COPPA COCCODÈ  € 6.00
Gelato Fior di Latte, Pesche Sciroppate, Panna Montata



 [ GELATI ] [ CRÊPES  WAFFLE  PANCAKE ]

Crema al Cioccolato € 5.50

Miele e Noci € 5.50

Marmellata € 5.50
Fragola
Albicocca
Lamponi



 [ PASTICCERIA ]

CROISSANT € 1.80

BIGINE DI MELE € 3.00

BIGINE TRE GUSTI € 3.00

MIGNON ASSORTITI € 1.30

BISCOTTI BIGIO - cadauno  € 0.20

BACIONE DEL GIOPPINO € 2.00

POLENTA E ÖSEI € 5.00

BRIOCHES CON GELATO € 4.00

TORTA MONOPORZIONE € 5.00

YOGURT CON CEREALI € 5.00

YOGURT CON FRAGOLE € 7.00



 [ PASTICCERIA ]  [ PASTICCERIA ]

MACEDONIA € 4.00

GRANITA € 3.00

FRAPPÈ € 4.00

FRULLATO DI FRUTTA FRESCA € 4.00

SORBETTO AL LIMONE € 4.50





 [ BIRRE ]

 [ COCKTAILS ]

 [ RUM ]

 [ BRANDY COGNAC ]
  ARMAGNAC

 [ WHISKEY ]

 [ GRAPPE ]

 [ VODKA ]

 [ LIQUORI e DISTILLATI ]

 [ GIN & TONIC ]



 [ BIRRE ]

SPINA KOZEL PREMIUM LAGER € 3.50 
Bionda - Mezza pinta Alc. 4.6%

SPINA KOZEL PREMIUM LAGER € 6.00 
Bionda - Pinta Alc. 4.6%  

PILSNER URQUELL  € 6.00 
Bionda - Cl. 33

BIERE DU BOUCANIER € 6.50 
Golden Ale - Cl. 33  

ANDECHS € 6.00 
Hell - Cl. 50  

ANDECHS € 6.00 
Weiss - Cl. 50



 [ BIRRE ]  [ BIRRE ]

BLANCHE DE NAMUR € 4.00 
Cl. 33

ORVAL TRAPPISTA € 6.50 
Cl. 33

BREWDOG € 6.50 
Punk Ipa - Cl. 33

CHARLES QUINT € 6.00 
Rossa - Cl. 33

GUINNESS € 6.00 
Draught - Cl. 33  



BIGIO APERITIVO € 5.00
Campari, Vermouth Carpano Classico, BiancoSarti

NEGRONI € 5.00
Campari, Martini Rosso, Gin

HAVANA COCKTAIL € 6.00
Havana 3yo, Succo di Limone, Granatina 

DAIQUIRI € 6.00
Havana 3yo, Succo di Lime, Zucchero

MIMOSA € 6.00
Prosecco, Succo d’Arancia

GARIBALDI € 6.00 
Campari, Succo d’Arancia

PALM BEACH € 6.00
Campari, Gin Mombasa, Succo d’Arancia

MITO € 6.00
Campari, Punt e Mes

MARRAKECH € 6.00
Succo d’Arancia, Vodka alla Pesca, Aperol,Prosecco

OLD FASHION € 6.00
Zucchero, Angostura, Bourbon Whiskey, Soda Water

 [ COCKTAILS ]

  APERITIVI



 [ COCKTAILS ]

  APERITIVI   APERITIVI

 [ COCKTAILS ]

WHISKEY SOUR € 6.00
Bourbon Whiskey, Succo di Limone

COCKTAIL MARTINI € 6.00
Gin Williams Chase, Martini Extra Dry

BELLINI / ROSSINI € 6.00
Nettare di Pesca / Fragola, Prosecco

BRONX € 6.00
Gin Brooklyn, Martini Rosso, Martini Extra Dry, Succo d’Arancia

MANHATTAN € 6.00
Rye Whiskey, Martini Rosso, Angostura



 [ COCKTAILS ]

  ANALCOLICI

BIGIO ANALCOLICO € 4.50
Succo d’Arancia, Succo di Ananas, Succo di Cranberry, Sanbittèr Rosso

NAVIGLI - MILANO € 4.50
Succo di Cranberry, Succo di Mela Limpido, Sanbittèr

MURAZZI - TORINO € 4.50
Succo di Mela Limpido, Sciroppo di Kiwi,
Sanbittèr Emozioni di Frutta Pompelmo

NETTUNO - BOLOGNA € 4.50
Succo di Pompelmo, Succo d’Arancia, Sciroppo di Fragola,
Sciroppo di Pesca, Cedrata SanPellegrino

AMALFI - SALERNO € 4.50
Succo d’Ananas, Succo di Mela Limpido,
Sanbittèr Emozioni di Frutta Passion Fruit

SANT ORONZO - LECCE € 4.50
Succo d’Arancia, Sciroppo di Fragola, Sciroppo di Cocco, 
Sanbittèr Emozioni di Frutta Passion Fruit

QUARTIERE UMBERTINO - SASSARI € 4.50
Succo d’Arancia, Sciroppo di Fragola,
Sanbittèr Emozioni di Frutta Pompelmo

LA PILOTTA - PARMA € 4.50
Succo d’Ananas, Sciroppo di Fragola, Sciroppo di Maracuja, 
Sanbittèr Emozioni di Frutta Passion Fruit



 [ COCKTAILS ]  [ COCKTAILS ]

  ANALCOLICI   ALL DAY

ALEXANDER € 6.00
Cognac, Bols Crème de Cacao Scuro, Panna Fresca

ANGEL FACE € 6.00
Gin London n°1, Bols Apricot Brandy, Calvados

BETWEEN THE SHEETS € 6.00
Havana, Cognac, Bols Triple Sec, Succo di Limone

CAIPIRINHA € 6.00
Lime, Cachaca

CAIPIROSKA FRAGOLA € 6.00
Lime, Fragole fresche, Vodka

CASINÒ € 6.00
Gin Fifty Pound, Maraschino, Bitter Truth Orange, Succo di Limone



 [ COCKTAILS ]

  ALL DAY

CLOVER CLUB € 6.00
Gin Tann’s, Succo di Limone, Sciroppo di Lampone

COSMOPOLITAN € 6.00
Vodka, Succo di Limone, Bols Triple Sec,Succo di Cranberry

MARGARITA € 6.00
Tequila, Bols Triple Sec, Succo di Limone

BRAMBLE € 6.00
Gin Hendrick’s, Succo di Limone, Cranberry

SIDECAR € 6.00
Cognac, Bols Triple Sec, Succo di Limone

PARADISE € 6.00
Gin Pink47, Bols Apricot Brandy, Succo d’Arancia 



 [ COCKTAILS ]  [ COCKTAILS ]

BLACK RUSSIAN € 6.00
Vodka, Liquore al Caffè (Kahlua)

GOD FATHER € 6.00
Scotch Whisky, Vodka, Disaronno

GRASSHOPPER € 6.00
Bols Crème de Mente, Bols Crème de Cacao Bianco, Panna fresca

STINGER € 6.00
Cognac, Bols Creme de Mente

  ALL DAY   AFTER DINNER



 [ COCKTAILS ]

  LONG DRINK   LONG DRINK

BLOODY MARY € 6.00
Vodka, Succo di Pomodoro, Succo di Limone

CHAMPAGNE COCKTAIL € 6.00
Berlicche 61 Brut, Bitter Angostura, Cognac

CUBA LIBRE € 6.00
Havana 3yo, Coca-Cola, Succo di Lime

GIN FIZZ € 6.00
Gin Corono, Succo di Limone, Soda Water

HARVEY WALLBANGER € 6.00
Vodka, Galliani, Succo d’Arancia

LONG ISLAND ICED TEA € 6.00
Vodka, Havana Bianco, Gin, Tequila, Bols Triple Sec, 
Succo di Limone, Zucchero, Coca-Cola

MAI TAI € 6.00
Havana Bianco, Havana Riserva, Bols Triple Sec, 
Sciroppo d’Orzata, Succo di Lime

MOJITO € 6.00
Havana 3yo, Succo di Lime, Zucchero, Foglie di Menta, Soda Water

PINA COLADA  € 6.00
Havana Bianco, Batida de Cocco, Succo di Ananas



 [ COCKTAILS ]

  LONG DRINK

 [ COCKTAILS ]

  LONG DRINK

SEX ON THE BEACH € 6.00
Vodka, Vodka alla Pesca, Succo d’Arancia,Succo di Cranberry

TEQUILA SUNRISE € 6.00
Tequila, Succo d’Arancia, Sciroppo di Granata

SCREWDRIVER € 6.00
Vodka, Succo d’Arancia



 [ RUM ] [ BRANDY COGNAC ARMAGNAC ]

APPLETON ESTATE 21 YO € 18.00

APPLETON ESTATE SIGNATURE BLEND € 4.50

CENTENARIO 30 YO € 21.00

CLÉMENT 10 YO € 13.00

DIPLOMATICO AMBASSADOR € 25.00

DOS MADERAS LUXUS € 25.00

NAVY ISLAND JAMAICA XO RESERVE € 7.00

PLANTATION BARBADOS GRANDE RESERVE € 5.50

ZACAPA 23 € 9.50



 [ RUM ]

1866 SOLERA GRAN RESERVA € 9.00

CACHACA CAPUCANA € 4.50

CARDENAL MENDOZA CARTA REAL € 13.50

CARLOS I 1520 € 17.00

LEPANTO SOLERA GRAN RESERVA € 5.50

COURVOISIER VS € 6.50

MARTELL VS € 5.00

REMY MARTIN VSOP € 9.00

MEUKOW VSOP € 7.50

COGNAC CAMUS ILE DE RÉ € 8.50

DARTIGALONGUE HORS D’AGE € 7.00

DUCASTAING VS € 5.00

JANNEAU VSOP € 5.00

[ BRANDY COGNAC ARMAGNAC ]



 [ WHISKEY ]

SCOTCH
ABERLOUR 12 YO € 8.50

ARDBEG 10 YO € 8.50

BOWMORE 12 YO € 8.50

CAOL ILA 12 YO € 11.50

GLENFIDDICH 12 YO € 8.00

GLENMORANGIE 18 YO € 23.00

GLENMORANGIE THE ORIGINAL 10 YO € 8.00

JOHNNIE WALKER BLACK LABEL 12 YO € 5.00

JOHNNIE WALKER BLUE LABEL € 30.00

JOHNNIE WALKER RED LABEL € 4.00

JURA18 YO € 19.00

LAGAVULIN 16 YO € 14.00

LAPHROAIG 10 YO € 7.00

MONKEY SHOULDER € 6.00 



 [ WHISKEY ] [ WHISKEY ]

SCOTCH
OBAN 14 YO € 9.00

PORT ASKAIG 8 YO € 9.50

TALISKER 10 YO € 7.00

TALISKER SKYE € 8.00

TALISKER STORM € 8.00

THE GLENROTHES MAKER’S CUT € 13.00

THE MACALLAN SHERRY OAK CASK 12 YO € 25.00

 

IRISH
CONNEMARA ORIGINAL € 5.50

HYDE CASK STRENGTH 8 YO € 9.00

JAMESON BLACK BARREL € 7.00

TULLAMORE DEW € 4.00



 [ WHISKEY ]

CANADIAN WHISKEY
CROWN ROYAL DE LUXE € 7.50

MASTERSON’S RYE 10 YO € 16.00

 

AMERICAN WHISKEY
JACK DANIEL’S € 5.00

BUFFALO TRACE € 4.50

BULLEIT BOURBON 10 YO € 7.50

ELIJAH CRAIG BARREL PROOF € 17.00

FOUR ROSES SINGLE BARREL € 8.50

JEFFERSON’S € 7.00

JIM BEAM WHITE LABEL € 4.00

KNOB CREEK BOURBON € 8.00

MAKER’S MARK € 5.50

WILD TURKEY 81 PROOF BOURBON € 4.00



 [ WHISKEY ]  [ WHISKEY ]

AMERICAN WHISKEY
BULLER RYE € 6.50

WILD TURKEY 81 PROOF RYE € 6.00

 

JAPANESE WHISKEY
AKASHI WHITE OAK BLENDED € 8.00

NIKKA COFFEY GRAIN € 11.00

YAMAZAKURA BLENDED € 6.00

 

ITALIAN WHISKEY
ITALIAN WHISKY PUNI GOLD € 9.50



 [ VODKA ]

ABSOLUT APEACH € 3.50

BELUGA NOBLE € 5.00

CHRISTIANIA € 5.50

CIROC € 6.00

KETEL ONE € 3.50

 

CACHACA, MEZCAL, TEQUILA
CACHACA CAPUCANA € 7.00

MEZCAL CLASE AZUL REPOSADO € 30.00

TEQUILA OCHO BLANCO € 8.50



 [ VODKA ]  [ LIQUORI E DISTILLATI ]

DISTILLATO PISCO CAPEL MOAI € 5.50

LIQUORE CHARTREUSE VERDE € 6.00

LIQUORE JEFFERSON AMARO IMPORTANTE € 5.00

LIQUORE MIDORI MELON € 3.50

LIQUORE ST GERMAIN € 5.50



 [ GIN | Gin Tonic ]

ALKKEMIST € 10.00

AVIATION € 10.00

BLUECOAT AMERICAN DRY ORGANIC € 10.00

BOBBY’S € 10.00

BOMBAY SAPPHIRE € 10.00

BROOKLYN € 10.00

BULLDOG € 10.00

CUBICAL ULTRA PREMIUM € 10.00

ELEPHANT DRY € 10.00

FIFTY POUNDS € 10.00

FILLIERS 28 CLASSIC € 10.00

GINARTE DRY (ITALIA) € 10.00

HENDRICK’S € 10.00

KNUT HANSEN € 10.00

KI NO TEA DRY € 12.00



 [ GIN | Gin Tonic ]  [ GIN | Gin Tonic ]

MALFY LIMONE (ITALIA) € 10.00

MALFY POMPELMO ROSA (ITALIA) € 10.00

MARE € 10.00

MARTIN MILLER’S € 10.00

MAYFAIR € 10.00

MOMBASA € 10.00

N. 209 € 10.00

N. 3 LONDON DRY € 10.00

NIKKA COFFEY € 10.00

OXLEY € 10.00

PINK 47 € 10.00

PORTOFINO € 10.00

SILENT POOL € 10.00

SIPSMITH LONDON DRY € 10.00

SW4 LONDON DRY € 10.00



 [ GIN | Gin Tonic ]

TANN’S € 10.00

TANQUERAY TEN € 10.00

THE LONDON N. 1 € 10.00

THOMAS DAKIN € 10.00

WILLIAMS CHASE ELEGANT € 10.00



 [ GIN | Gin Tonic ]  [ GRAPPE ]

MOSCATO € 4.00

ARNEIS € 4.00

BARBARESCO € 4.00

BRUNELLO € 4.00

VERMENTINO € 4.00

BARBERA € 4.00

PIGATO € 4.00

DOLCETTO € 4.00

NEBBIOLO € 4.50

BARBERA MONRIONDO € 4.50

BAROLO 9 ANNI € 6.00

BAROLO 12 ANNI € 6.50

DOLCETTO € 4.00

NEBBIOLO € 4.50

BARBERA MONRIONDO € 4.50



 [ GRAPPE ]

BAROLO 9 ANNI € 6.00

BAROLO 12 ANNI € 6.50

MILLA  € 4.00

PERE ACQUAVITE € 4.00

MELE ACQUAVITE € 4.00

ALBICOCCHE ACQUAVITE € 4.00

GEWURZTRAMINER  € 4.00



 [ GRAPPE ]



Le illustrazioni contenute nelle pagine del menù
sono state appositamente realizzate da Salvatore Montagnese

per conto di ITID nel mese di aprile del 2023.
Sono parte di una raccolta di bozzetti dedicati a Bigio di San Pellegrino Terme

e alla memoria di Luigi Giacomo Milesi, inventore del Biscotto Bigio.
-
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